150 Jahre

kerei von H. Meyer Wwe.

In diesem Haus griindete Heinrich Meyer seine Landbéackerei im Jahr 1872.

KLAus PicksAk

Als Heinrich Meyer am 2. Juli
1872 die gleichnamige Backe-
rei in Monchhof auf halber
Strecke zwischen Schierbrok
und Bookholzberg griindete,
nutzte er noch Torf als Heizma-
terial fiir den Backofen. Seinen
Betrieb fiihrte er 36 Jahre lang
nach handwerklicher Backer-
tradition und bis zu seinem Tod
im Jahr 1908 stellte er ihn auf
eine solide Basis. Als Nachfol-
ger leitete sein damals gerade
mal 16-jdhriger Sohn Gerhard
Meyer nach 1908 die Backerei
und behielt die vom Vater vor-
gezeichnete traditionelle Aus-
richtung bei. Wahrend des Ers-
ten Weltkriegs sorgten seine
Mutter und seine Frau dafiir,
dass im Betrieb unter schwie-
rigsten Bedingungen weiterhin
frisches Brot aus dem Backofen
kam. Im Zweiten Weltkrieg

blieb die Bdckerei sogar nach
einem Granatentreffer weiter
geoffnet.

Ein gewisser Fortschritt beim
Vertrieb von Backwaren und
Lebensmitteln war nach dem
Krieg zundchst ein Pferdefuhr-
werk, als Verkaufswagen, mit
dem das damals sehr populdre
Original ,,Opa Buss* taglich un-
terwegs war, um Kunden aus
dem ganzen Umkreis und sogar
in Delmenhorst zu versorgen.
Spater {ibernahmen die ersten
Lieferwagen diese Aufgabe.

Das Prinzip des bodenstandi-
gen handwerklichen Backens
zog sich auch in der Zeit von
Gerhard Meyer 60 Jahre lang
wie ein roter Faden durch die
Geschichte der Backerei Meyer
Ménchhof. Eine Anderung des
traditionsbestimmten  Kurses
begann sich erst im Jahr 1968
abzuzeichnen, als Heinz Meyer
den Betrieb von seinem Vater
tibernahm. Schlief3lich gab es
die Backerei Meyer Monchhof
nun schon seit fast 100 Jahren
und es wurde Zeit fiir Verdnde-
rungen. Wahrend Heinz Meyer
die Geschicke der Backerei be-
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stimmte, kiimmerte sich seine
Frau Hilda um den inzwischen
angegliederten Lebensmittella-
den.

Ein Beispiel fiir die innovati-
ven ldeen von Heinz Meyer ist
seine unkonventionelle Perso-
nalplanung. Weil es schon in

N N

In 150 Jahren wuchs die Backerei

den 1960er Jahren schwierig
war, gute Mitarbeiter zu finden,
entwickelte er dafiir einen
durchdachten Plan. Er bot sei-
nen Bdckermeistern neben
dem Gehalt nicht nur Kost und
Logis an, sondern finanzierte
ihnen auf Wunsch auch ein Au-

Das gute

Schon in den 1960er Jahren versorgten Lieferfahrzeuge die
Kunden der Backerei Meyer Monchhof aus der Umgebung.

-

to, damit sie dazu nicht zur
Bank gehen mussten. Die
Riickzahlung der monatlichen
Kreditraten sorgte dabei fiir
Treue zum Betrieb.

Bald erkannte Heinz Meyer
auch, dass seine kleine Backe-
rei auf Dauer nicht {iberleben
konnte. In dieser Situation er-
wies er sich als Pionier und
startete ein revolutiondres Pro-
jekt: Um den Umsatz zu stei-
gern, klopfte der Backer aus
Monchhof bei verschiedenen
Supermadrkten an und eroffnete
dort seine ersten Backshops,
wdhrend andere Kollegen noch
skeptisch auf diese ersten Filia-
len schauten.

Nachdem er seinen Betrieb
20 Jahre lang auf einen neuen
Kurs gebracht hatte, starb
Heinz Meyer 1988. Sein
Wunsch war, dass seine Enkel
Gerd Voigt und Bernd Schiitte
ihm als Erben und néchste Ge-
neration im Familienunterneh-
men folgen. Wie ihr Grofivater
engagierten sich beide in den

Backerei Meyer Monchhof

Aus einer langen Tradition wuchs nachhaltiges Handeln fiir Klima und Umwelt

Meyer Monchhof zum zukunftsorientierten Unternehmen.

1990er Jahren stark bei der zu-
kunftsorientierten Weiterent-
wicklung des Bdckereibetriebs.
Sie sicherten unter anderem
das Netz von Filialen und er-
weiterten auch in einem ersten
Schritt die Produktionsstatte
am traditionsreichen Standort,
wo seitdem alle Produkte von
Backer Meyer Monchhof unter
einem Dach hergestellt wer-
den.

Im Jahr 2006 iibernahm Gerd
Voigt alle Geschaftsanteile des
Unternehmens. Gemeinsam mit
Geschiftsleiter Thomas Sto-
ckinger fiihrt er heute die Ba-
ckerei nach der Ubernahme der
25 Filialen von Tenter's Back-
haus sowie einer erneuten Er-
weiterung und Modernisierung
der Produktion durch einen
Neubau im Jahr 2013 erfolg-
reich in die Zukunft. Bereits
jetzt steht fest, dass Laura
Voigt das Unternehmen nach
ihrem BWL-Studium in nédchs-
ter Generation von ihrem Vater
Gerd Voigt tibernehmen wird.

REGIONAL
HERGESTELLT

NACHHALTIG &
KLIMANEUTRAL

VERPACKT

www.meyermoenchhof.de

Thaoly NACHHALTIG GENIESSEN
e i) FUR KLIMA UND UMWELT.
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Backkultur seit 1872

Wir wiinschen zum Jubildum alles Gute
und freuen uns auf eine
weitere erfolgreiche Zusammenarbeit.
Anja Thieling und Team

Nordseeallee 6 - 26969 Tossens - Telefon 04736/920083

RUHRMANN Ly

ZeitgemaBe Technik. Solides Handwerk, Erfahrung

Wir gratulieren zum 150-jahrigen
Firmenjubildum und
wuinschen fir die

Zukunft weiterhin viel Erfolg!

Tankanlagen

KfZ-Werkstatt-Gesamtausstattung
Drucklufttechnik

Tel. 04221/9221-0
Fax 04221/922150

Ruhrmann
GmbH & Co. KG

Brendelweg 32-34
27755 Delmenhorst

Heiko Bendix

Bauunternehmen
Neubau / Umbau

Renovierungsarbeiten jeglicher Art
Schénemoorer Dorfstrale 45 27777 Ganderkesee
Telefon: 0 42 23 - 38 15 15 Fax 0 42 23 - 38 15 16

Vom Teig zum leckeren Genuss

Die Produktion tdglich frischer Backwaren lduft bei Meyer Ménchhof eng verzahnt

KLAUS PICKSAK

Die Idylle in der einstigen
Backstube der Backerei Meyer
Ménchhof ist nach 150 Jahren
langst Geschichte. Heute pragt
moderne Technik das Bild an
den Fertigungslinien in der Ba-
ckerei und Konditorei sowie im
Versand. Auf einer Produkti-
onsflache von 3.500 Quadrat-
metern stellen 60 Mitarbeiter
und Mitarbeiterinnen dort 35
Brotsorten, 25 Brotchenvariati-
onen sowie 40 verschiedene
Arten von Kuchen und Snacks
her.

Bereits am Abend um 18 Uhr
beginnen die Teigmacher mit
ihrer Arbeit, ~bevor -zwischen
19.30 und 20 Uhr die Ofen fiir
das Geback und die Brotstrafle
anlaufen. Ab 21 Uhr sind dann
auch die Backer fiir die Brot-
chen im Einsatz, wahrend im

Im Glasierraum werden unter anderem die Kuchen produziert
und das Gebdck fiir den ndchsten Tag veredelt.

Hier ist Backen noch Handarbeit: Die Teigmacher bereiten die
Brotteige fiir die Backofen vor. Fotos: Konczak

Glasierraum zeitgleich schon
ab 19 Uhr das Gebadck fiir den
ndchsten Tag veredelt wird.

Um 22 Uhr gehen schlieBlich
auch die Konditoren mit der
Kreation ihrer Torten, Sahne-

WIR
GRATULIEREN

DELME REPORT

- Wir
gratulieren
‘ hy zum
w 150-jahrigen
! r Geschafts-
Il” bestehen
’ und wiinschen
' weiterhin
viel Erfolg!
* Fenster
* Rollladen
e Markisen

e Wintergarten
¢ Tischlerei
¢ Insektenschutz

s
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GALLAS s

Meisterbetrieb

GrlUppenblhrener Landstr. 27
27777 Ganderkesee
Telefon 04222/9424-0
info@gallas-tischlerei.de
www.gallas-tischlerei.de

Wir gratulieren!

'
ordemann

A LAND- UND
GARTENTECHNIK

Ganderkeseer Weg 24
27777 Ganderkesee-Biirstel
Telefon (04222) 23 24

www.ordemann.info

teilchen oder Windbeutel an
den Start. Nach und nach kom-
men alle Produkte dann -im
Versand an, wo sie den Bestel-
lungen der 72 Filialen von
Meyer Monchhof und Tenter‘s
Backhaus zugeordnet werden.
Bereits gegen 1.30 Uhr machen
sich die ersten Fahrer auf den
Weg, um die weiter entfernten
Filialen zu beliefern. Die letz-
ten der insgesamt 20 Fahrzeu-
ge verlassen gegen 4 Uhr den
Hof der Backerei.

Fiir diese gut verzahnten Ab-
laufe ist Produktionsleiter Dirk
Conzen verantwortlich. ,,Ich ar-
beite schon 22 Jahre lang bei
Meyer Ménchhof und bin vor
allem von unserem tollen Be-
triebsklima  begeistert. Viele
der Kolleginnen und Kollegen
sind sogar schon 30 bis 40 Jah-
re im Betrieb und haben zum
Teil auch hier gelernt“, sagt er.

Alle Backwaren gelangen am Ende in den Versand, wo sie
korbeweise zur Belieferung der Filialen bereitgestellt werden.

- Die Creschichte

Sicherung eines Filialnetzes mit etwa
50 Filialen, vor allem in den Vorkassen der coop
Handels AG/ DSBK Handels AG/extra GmbH

1990

Einfiihrung der
Gerhard Meyer
6mbH & Co. K6

1976

1993 - 1994

Aufbau neuer Produktionsstatte.
Seither werden Produkte
vollstandig in eigener
Produktion hergestellt

1988

Gerd Voigt und Bernd Schiitte
erben das Familienunternehmen
von ihrem GroBvater
Heinz Meyer

2. Juli
Griindung als
handwerkliche
Backerei
in Ganderkesee

150 Jahre - wir gratulieren!
Vielen Dank fiir die gute Zusammenarbeit.

WWW. garms de | Ganderkesee-Schlerbrok | .9

Auf weiterhin gute Zusammenarbeit.

Holler Landstralle 250-256 -

www.baeko-wem.de

26135 Oldenburg

Mercedes-Benz
Das Beste oder nichts

Die ganze Mercedes-Familie gratuliert
zum 150-jahrigen Bestehen!

UNTHER

RAMBERG

GMBH

Bremer Str. 22 - 27798 Hude, Telefon 044 08 /92 82 0 - Fax 044 08 /92 82 21
E-Mail: info@autohaus-gramberg.de - www.gramberg.mercedes-benz.de | §

BAKO Weser-Ems-Mitte Backer- und Konditorengenossenschaft eG

Ubernahme aller
Geschaftsanteile
durch Gerd Voigt

2006

Beginn jahrlicher aktiver Sozial-
forderung. Start des Nachhaltigkeits-

konzeptes (Fair Trade-Kaffee,
C0,-Neutralitat von Verpackungen)

Wir gratuheren zum 150-]ahr1gen Bestehen' :

WESER-EMS-MITTE eG

Alles fiir Ihren Erfolg.

150 Jahre Backer Meyer Monchhof -
wir gratulieren herzlich!




150 Jahre

Starker Auftritt in der Region

Meyer Mdnchhof und Tenter’s Backhaus haben 72 Filialen und rund 580 Teamplayer

KLAUS PICKSAK
Die Zahl von Standorten der
Backerei Meyer Monchhof ist
besonders seit den 199oer
Jahren stark gewachsen. So
kamen im Jahr 2013 allein
durch die Ubernahme von
Tenter’s Backhaus 25 Filialen
im Raum Bremen hinzu. Inzwi-
schen reicht das Netz aus 72
Verkaufsstellen und Cafés von
Burhave im Norden bis
Twistringen im Siiden und von
Ahlhorn im Westen bis Bre-
men-Oberneuland im Osten.
Derzeit arbeiten insgesamt
rund 580 Mitarbeiterinnen

und Mitarbeiter in den beiden

Unternehmensbereichen von Unweit des Stammsitzes von Meyer Monchhof liegt die Filiale
Fotos: Konczak

Meyer Monchhof und Tenter’s Bookholzberg mit ihrem Café.
Backhaus. 120 von ihnen sind

im Bdckereibetrieb, im Fuhr- tigt, die weiteren sind im Ver-
park und der Verwaltung am kauf tadtig. Einen Teil dieser
Stammsitz Monchhof beschaf-  Belegschaft bilden 28 junge

Seit kurzer Zeit ist die Backerei Meyer Monchhof mit der
neuesten Filiale in Hude sehr reprasentativ vertreten.

imm Uberblick e

Neubau mit iiber 1700 m? und Modernisierung

der Produktionsstatte mit erheblicher Kompletter Bezug von

Steigerung der Produktionskapazitat Naturstrom
2013 2019

i l

Ausbildung im Unternehmen
absolvieren. ,,Besonders stolz

sind wir auf unser gutes Be-
triebsklima, ein harmonisches
Miteinander  und unsere
,Chefs zum Anfassen®, die fiir
jedes Anliegen oder Problem
ein offenes Ohr haben®, be-
tont Verkaufsleiterin Juliane
Even. Besonders wichtig ist
ihr der regelmafiige Kontakt
zu den Verkduferinnen in den
einzelnen Filialen, die das Un-
ternehmen vor Ort reprdsen-
tieren.

In diesem Zusammenhang
ist auch der Nachwuchs ein
groBes Thema bei Meyer
Monchhof. Aktuell koénnen
neue Azubis dort noch bis zum
1. Oktober mit ihrer Ausbil-
dung als Backer/in oder Fach-
verkdufer/in beginnen. Dabei
profitieren sie unter anderem
von einem Gehaltszuschlag ab
dem sechsten Monat ihrer
Ausbildung.
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Wie hier im Weserpark zeigt die Unternehmensgruppe in
Bremen mit ihren Filialen von Tenter’s Backhaus Flagge.

150 Jahre
& Backer

2013
Ubernahme von 25 Filialen der

insolventen Tenter’s Backhaus
GmbH & Co. KG zur Festigung der

BHutjenter

=i Kiistenmarkt

Iw"ll"‘,‘ Wir gratulieren der Bdckerei Meyer-Monchhof
[ U zum 150-jdhrigen Jubildum!
'_ Familie Hillers & das Team vom

(e Butjenter Klstenmarkt und Villa Kiistenwind

Ute & Ralf Jens ¢ Butjadinger Stra3e 25
26954 Abbehausen-Ellwiirden
Telefon: 04731/92 40 73 » www.markant-ellwuerden.de
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Wir gratulieren herzlich zum Jubilaum und
wlnschen alles Gute fur die Zukunft.

@?&?mﬂﬂ:w.um.. TREUHAND

Meyer
Monchhof

72 Filialen und rund 580 Mitarbeiterfinnen von Meyer Monchhof und Tenter's Backhaus
in Bremen und dem Umland. Laut Backbusiness in den Top 200 auf Platz 56.
Auszeichnungen von TestBild in ,Die Besten der Stadt Bremen”

Marktstellung in Bremen fiir Tenter's Backhaus in 2021 und fiir Meyer Monchhof in 2020

Langner Partyservice & Catering
Nutzhorn 6 - 27777 Ganderkesee
Telefon 04223 - 2272

E-Mail: info@langner-partyservice.de

'

tulieren
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Backkultur seit 1872

FPeter Bolte

"Bad - Heizung - Klempnerei

Meisterbetrieb seit 1904

Sanitéire Installationen ® Gasheizungsbau
Badsanierung ® Wartungen ® Service

Alles Gute zum Jubildum!

Tel. 04 21 / 49 08 98
Hildesheimer Str. 63 www.bolte-bremen.de
28205 Bremen info@bolte-bremen.de

becker @briigesch

Thr Umwelt Service Team Entsorgungs GmbH

Wir gratulieren der Béickerei Meyer Ménchhof
zum 150-jdhrigen-Firmenjubildum

und wiinschen :

weiterhin viel Erfolg.

Wir gratulieren zum
150-jiihrigen Jubildum

und wiinschen weiterhin

viel Er][()/é’
SERVICE”

DIRKSEN GmbH & Co. KG
Betriebshygiene geméaB HACCP!

Familie Dirksen Kéltetechnik Kuhne - Wilhelmsweg 8
Karl-Schiller-StraBe 15 39249 Barby/ Elbe - Tel. 039 298 65 94 85

26209 Sandkrug ‘
Wir, gratulieren. 1

F‘\nanz'\en“\g_ |
und Leasing mog\w\\\...

Feiernist
einfach.

Wenn man auf 150 Jahre
Erfolgsgeschichte zuriickblicken
kann. Ich wiinsche der

™ Béackerei Meyer-Monchhof alles
E- B I kes Gute zum Jubildum!
o -
zu fairen Preisen -
wir beraten Sie gerne!

thr ,
Awndreas Hartd

Sie planen eine Firmen-

aan Schwee's tibernahme oder -griindung?

¢ oo Meine Kollegen und ich
Zwelrader unterstiitzen Sie: 0441 230-4820

andreas.hartig@1zo.com

Nutzhorner LandstraBe 32
27777 Schierbrok Q
Telefon 0 42 21/ 4 10 00 S Lz0

meine Sparkasse

auto-service-schweers@ewe.net

........ o inl

zum Jubilaum!

NVS GmbH
Mobil 015122 38 36 16
E-Mail: info@nvs-veranstaltungen.de

[0 O
Ahlhorn Neerstedt | | GroBenkneten Sandkrug | [Schierbrok
Wildeshauser Str. 8-10 HauptstraBe 20 Am Rieskamp 2 Bahnhofsallee 3 nﬁtl;jlg‘lleel’nbvl“loel;el’s

& Lehensmittel.




150 Jahre

Kassensysteme

WEDEMANN GMBH

Waagen fiir Backereien,
Gastronomie und Handel

www.wedemann.de

Felix-Wankel-StraBe 14 - 26125 Oldenburg < Tel.: 0441-93606-0

Wir gratulieren zum 150-jahrigen Bestehen
und wiinschen fiir die Zukunft viel Erfolg!

Elektrotechnik

@ mastes HASSELBERG

Lichttechnik Kundendienst Installation

27777 Bookholzberg - Stedinger StraBe 59 - Tel. (0 42 23) 38 09 60
info@elektro-hasselberg.de - www.elektro-hasselberg.de

Wir gestalten und beschriften rFahrzeuge!

(m

rln{fhaus Telefon 04242 95750

erRBEMANUFAKTUR WWW.PRINTHAUSsyke.de

L er gratulleren zum Jubllaum' |
MU 16 RO P a4 L

.

‘Herzlichen '
" Gluckhwunsch -
zum 150-jahrigen . Jubilaum!
EDEKA Ulken - Butjadinger Str. 85 - MO-\SA 8-20 Uhr

Niederdeutsche Theater
Delmenhorst

gratuliert der Backerei Meyer Ménchhof
zum 150. Geburtstag!

Wir wiinschen weiterhin von Herzen alles Gute
und viel Erfolg fiir die kommenden Jahre!
Gleichzeitig freuen wir uns
auf eine weitere tolle Zusammenarbeit.

. 0421-2434940 @ www.webmende b info@webmen.de

wiinscht:

Alles Gute zum
150-jahrigen Jubilaum!

Backkultur seit 1872

Die andere Seite der Backerei

Meyer Monchhof unterstutzt Natur- und Umweltschutz sowie soziale Projekte

KLAUS PICKSAK

150 Jahre Meyer Monchhof —
das ist schon einige Zeitspan-
ne zum Nachdenken. Daher
fragten wir Geschdftsinhaber
Gerd Voigt und Geschiftsleiter
Thomas Stockinger: ,,Wie steht
es um das Selbstverstandnis
der Meyer Ménchhof-Gruppe?*

,Hohe Qualitat“, sagt Gerd
Voigt, ,,ohne die geht es nicht.
Dafiir stehen wir und das miis-
sen wir jeden Tag beweisen,
auch unter grof3eren Widrigkei-
ten. “Und unter dem Motto
,Mit uns bewusst genieBen’
achten wir immer auch auf gu-
te Inhaltsstoffe und eine hand-
werkliche wie regionale Her-
stellung.”

Vor allem im letzten )ahr-
zehnt hat sich die Gruppe ne-
ben diesen Kernzielen auch an-
deren wichtigen Themen. ge-
widmet. Dafiir mag der viel be-
nutzte Begriff der Nachhaltig-
keit ein Synonym sein..Doch
was heif3t das im Detail? Tho-
mas Stockinger erklart: ,,Na ja,
auf einer grof3en Party isst man
eben auch nicht alle Kekse der
Nachbarn und der Gaste, die
noch spater eintreffen, selbst
auf. Aufler — man ist das Krii-
melmonster®, lacht Stockinger.

»Ernsthaft haben wir uns mit
diesem Thema vor einem Jahr-
zehnt durch die Einfiihrung von
Fair Trade-Kaffee auseinander-
gesetzt. Dann folgten CO2-neu-
trale Verpackungen. Kaffeebe-
cher aus dem Inland und die
Papiervariante mit hohem
Graspapieranteil. Parallel dazu
gab es Mehrwegbecher und
-taschen. Schaleneier kamen
spater aus Freilandhaltung hin-
zu. Wadrmeriickgewinnung im
Betrieb gibt es seit 2013, seit
2020 arbeiten wir durchgdngig
mit Naturstrom und eine ge-
zielte Restbrotverwertung -

Produktionsleiter Dirk Conzen, Geschiftsleiter Thomas Stockinger, Cornelia Voigt aus der Ver-
waltung, Verkaufsleiterin Juliane Even und Geschdftsinhaber Gerd Voigt (von: links) sind begeis-

tert von frischem Brot und schatzen ein Miteinander auf Augenhohe.

unter anderem ‘auch durch ei-
nen ,Gutes-von-gestern‘-Abver-
kauf — erganzen das Konzept.*

Stockinger ist hochgradig an
aktuellen  Erndahrungsthemen
interessiert und versucht, neue
Erkenntnisse in der Backerei
umzusetzen. Hier darf man
neugierig sein, denn die
Monchhofer haben zur wohl-
meinenden Information ihrer
Kunden und Kundinnen eine
sehr interessante Zusammen-
arbeit im Erndahrungssektor ge-
plant.

,Wir in Monchhof stehen fiir
gemeinschaftliche Werte. An-
deren zu helfen, Schwéchere
und Tierwohl zu unterstiitzen,
halt mal da zu sein, wenn es
kneift.“ Auch darin sind sich
Voigt und Stockinger einig.

Dieser Ausgleichteich auf dem Geldnde von Meyer Monchhof
bildet einen Riickzugsort fiir Wasservogel und Insekten.

WIR SIND HALR
SO ALT UND FREUEN
UN'S DOPPELT UBER
DIE SEHR GUTE

ARBEIT WIT JA H R E

BAckeEREl MEYER MONCHHOF
WIR WUNSCHEN ALLES GUTE!

ROHDE

Lladenbau GmbH

ZUSAMMEN-

So haben die Mdnchhofer
beispielhaft mit der Unterstiit-
zungsaktion fiir die Ukraine in
drei Monaten iiber den Verkauf
von WM-Broten gesammelte
Spendenbeitrdge von - iiber
6.000 Euro an den DRK-Kreis-
verband Delmenhorst, an die
Bremer Tafel und an den Tier-
schutzverein Delmenhorst und
Umgebung gespendet. Sto-
ckinger weiter: ,,Und auch un-
sere ,Produktionsmitarbeite-
rinnen’, die im Auf3endienst da
drau3en bei Wind und Wetter
arbeiten, kommen nicht zu
kurz.*

Dazu erldutert Gerd Voigt:
»Rund 8o Prozent aller Pflan-
zenarten sind auf sie als Be-
stauber angewiesen. Somit tra-
gen Bienen und andere bestdu-

Fotos: Konczak

bende ‘Insekten entscheidend
zur - biologischen  Diversitdt
bei.“ Voigt hat ihnen auf meh-
reren groBBen Flachen um den
Betrieb herum bunte Bliiten-
meere eingerichtet. ,,Wer Was-
ser liebt, fliegt zum Ausgleich-
steich. Dort liegen auch die
Teichhiihner vor Anker. Wir
sind in der Region verwurzelt
und fiihlen uns ihr verpflich-
tet, so lautet das Motto der
Monchhofer.

»Wir von Meyer Monchhof
stehen fiir ein buntes. Mitein-
ander von Mensch und Tier. Ein
Miteinander- ‘auf Augenhthe
und mit gegenseitigem Res-
pekt.“ Daher rufen die Monch-
hofer ihre Kundschaft immer
wieder auf: ,,Seien auch Sie
ein Teil davon!“.

In diesem Insektenhotel finden unter anderem Bienen als
wichtige Bestduber in der Natur ein Zuhause.

Wir sind als 1. Fahrschule in Delmenhorst

o rschulﬁ D DEKRA zertlfmert nach AZAV

Fdhrercechein-m fengivaugbildung
WWW. Oh S m e I' de
= 04221/18766

0 Tage

Y

18 Tage 10 Tage 10 Tage

Fahrschule Ohsmer GbR
RichtstraBe 32 ¢ 27753 Delmenhorst
= 04221/ 18766 » www.ohsmer.de




